
COPERTO  € 3 | ACQUA “WAMI” € 4 | CAFFE “ILLY”€ 3 
 

PRIMA …. 
 

MASCULINA 1,4     16 
ALICI SOTT’OLIO, PEPERONE DEL PIQUILLO MARINATO, 
PREZZEMOLO E LIMONE 
 

PATATA 6,9     16 
PATATA GIALLA DELLA SILA, DRESSING LIME, SOIA, 
ERBA CIPOLLINA E CRESCIONE 
 

ZUCCA 7,8     16 
ZUCCA ARROSTO, FONDUTA DI PARMIGIANO, ACETO BALSAMICO E 
NOCCIOLE 
 
VITELLO 3,4     18 
VITELLO COTTO A BASSA TEMPERATURA, SALSA TONNATA, POLVERE 
DI CAPPERO E LIMONE 
 

PATE 1,3,7     18 
PATE DI FEGATINI DI POLLO, PAN BRIOSCHE, MARMELLATA 
DI CIPOLLA ROSSA DI TROPEA CARAMELLATA 
 

CRUDO DI MARE 2,4,6    25 
SALMONE MARINATO, CARPACCIO DI CAPASANTA 
TARTARE DI RICCIOLA o OMBRINA, GAMBERO ROSSO DI MAZARA  
 
POI … 
 

RISOTTO 7,12     22 
RISOTTO ALLA MILANESE, SALSICCIA DI NORCIA E RASPADURA 
 

PASTA FRESCA 1,3,7    22 
PASTA FRESCA DEL GIORNO 
 

BACCALA’ 1,4     28 
BACCALA IN TEMPURA, CREMA DI FAVE, CICORIA, OLIVE TAGGIASCHE 
 

TIEPIDO DI MARE 4,6,9    28 
INSALATA DI MARE, PLATANO,  CIPOLLA ROSSA, MAIS CROCCANTE,  
LECHE DE TIGRE, OLIO AL PREZZEMOLO E CORIANDOLO 
 

GUANCIA 7,9,12     26 
GUANCIA DI VITELLO BRASATA, PUREA DI PATATE,  
FONDO DI COTTURA< 
 
UOVO  3,7     26 
UOVO DI MONTAGNA, FUNGHI, SPUMA DI GRANA PADANO  
E TARTUFO  
 
DESSERT … 
 

TORTA TENERINA 1,3,7    9 
TORTA AL CIOCCOLATO, GELATO CREMA, CARDAMOMO 
 
CHEESECAKE 3,7    9 
CHEESECAKE AI FIORI DI ARANCIO E FRUTTI ROSSI 
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In base all’origine e alle disponibilità del mercato alcuni prodoJ, potrebbero essere staK soggeJ ad abbaJmento di temperatura all’origine al fine 
di mantenerne inalterate le proprietà nutriKve. Qualora ci fossero, quesK, verranno evidenziaK con un asterisco. 
TuRo il pesce viene soRoposto a traRamento di bonifica prevenKva conforme alla prescrizione come stabilito dal Ministero della Salute (Reg. CE 
853/2004) 
 
Si prega la genKle clientela di segnalare al personale di servizio eventuali allergie o intolleranze. 
Lo staff potrà cosi indicare la presenza di prodoJ o sostanze che possono provocarle.  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

ALLERGENI: 
1 Cereali contenenA gluAne (cereals containing glutens) 

2 Crostacei e prodoH a base di crostacei (crustaceans) 

3 Uova e prodoH a base di uova (eggs) 

4 Pesce e prodoH a base di pesce (fish) 

5 Arachidi e prodoH a base di arachidi (peanuts) 

6 Soia e prodoH a base di soia (soybeans) 

7 LaPe e prodoH a base di laPe (lactose) 

8 FruPa a guscio: mandorle, nocciole, noci (nuts) 

9 Sedano e prodoH a base di sedano (celery) 

10 Senape e prodoH a base di senape (mustard) 

11 Semi di sesamo e derivaA (sesame seeds) 

12 Anidride solforosa e solfiA (solphur dioxide / sulphites) 

13 Lupini e prodoH a base di lupini (lupin) 

14 Molluschi e prodoH a base di molluschi (molluscs) 

 


