
COPERTO  € 3 | ACQUA “WAMI” € 4 | CAFFE “ILLY”€ 3 
 

PRIMA …. 
 

MASCULINA 1,#4    16 
ALICI SOTT’OLIO, PEPERONE DEL PIQUILLO MARINATO, 
PREZZEMOLO E LIMONE 
 

ZUCCA 7,8     16 
ZUCCA ARROSTO, FONDUTA DI TALEGGIO, MOSTO D’UVA 
E NOCCIOLE 
 

PALETA IBERICA 1,7    18 
PALETA DE CEBO DE CAMPO, SFOGLIA AL BURRO (FETIR), 
 

BATTUTA 7,8     18 
BATTUTA DI FASSONA PIEMONTESE (120g.), CASTELMAGNO DOP 
E NOCCIOLE DEL PIEMONTE IGP 
 

VITELLO 7,9,12     20 
VITELLO COTTO A BASSA TEMPERATURA, SALSA TONNATA, 
LIMONE E CAPPERO FRITTO DI PANTELLERIA IGP 
 

CRUDO DI MARE 2,4,6,9    25 
SALMONE MARINATO, CARPACCIO DI CAPASANTA 
OMBRINA, GAMBERO ROSSO DI MAZARA  
 
POI … 
 

CAPPELLETTO 1,3,9    22 
CAPPELETTI RIPIENI DI CAPPONE, BRODO DI CAPPONE E LIMONE  
 

TAGLIOLINO 1,3,7    24 
TAGLIOLINO, BURRO, TARTUFO NERO PREGIATO  
 

BACCALA’ 1,4,#9,11     26 
BACCALA IN TEMPURA  
CREMA DI CECI, CAVOLO NERO, OLIO AL PREZZEMOLO 
 

TIRADITO 2,4,6,9     28 
SALMONE MARINATO, PATATA DOLCE, CIPOLLA ROSSA 
LECHE DE TIGRE AL PEPERONE AJI AMARILLO E CORIANDOLO 
 

BOMBETTE 3,7     28 
BOMBETTA DI CAPOCOLLO, PANCETTA DI PATANEGRA,  
FONDUTA DI CACIOCAVALLO PODOLICO, FONDO DI MAIALE 
 

UOVO 3,7     26 
UOVO DI MONTAGNA, FUNGHI, SPUMA DI GRANA PADANO  
E TARTUFO NERO PREGIATO 
 
DESSERT … 
 

BONNET 1,3,7     9 
BUDINO AL CIOCCOLATO, AMARETTO, GELATO ALLA CREMA 
E CARAMELLO SALATO 
 
PANETTONE “ZIVA” 1,3,7   10 
PANETTONE ARTIGIANALE, UVETTA, CANDITI, ZABAIONE AL 
MARSALA E MASCARPONE 
 
 

 
 

��
��



 

 

 

In base all’origine e alle disponibilità del mercato alcuni prodoQ, potrebbero essere staR soggeQ ad abbaQmento di temperatura all’origine al fine 
di mantenerne inalterate le proprietà nutriRve. Qualora ci fossero, quesR, verranno evidenziaR con un asterisco. 
TuXo il pesce viene soXoposto a traXamento di bonifica prevenRva conforme alla prescrizione come stabilito dal Ministero della Salute (Reg. CE 
853/2004) 
 
Si prega la genRle clientela di segnalare al personale di servizio eventuali allergie o intolleranze. 
Lo staff potrà cosi indicare la presenza di prodoQ o sostanze che possono provocarle.  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ALLERGENI: 

1 Cereali contenenA gluAne (cereals containing glutens) 

2 Crostacei e prodoH a base di crostacei (crustaceans) 

3 Uova e prodoH a base di uova (eggs) 

4 Pesce e prodoH a base di pesce (fish) 

5 Arachidi e prodoH a base di arachidi (peanuts) 

6 Soia e prodoH a base di soia (soybeans) 

7 LaPe e prodoH a base di laPe (lactose) 

8 FruPa a guscio: mandorle, nocciole, noci (nuts) 

9 Sedano e prodoH a base di sedano (celery) 

10 Senape e prodoH a base di senape (mustard) 

11 Semi di sesamo e derivaA (sesame seeds) 

12 Anidride solforosa e solfiA (solphur dioxide / sulphites) 

13 Lupini e prodoH a base di lupini (lupin) 

14 Molluschi e prodoH a base di molluschi (molluscs) 

 


